DESSERTS

CREMES GLACEES
& SORBETS

(Tous nos desserts sont faits maison)

Brioche perdue, caramel beurre salé,
chantilly, glace vanille bourbon...... 8,90€

Riz au lait, vanille et caramel
beurre salé ............. ... 6,30€

Crumble pomme, caramel beurre
salé, glace vanille bourbon............ 7,90€

L’énorme Profiterole .................. 11,90€

lle flottante et sa créeme
anglaisSe ..........ooiiiiiiii 7,90€

Fromage blanc au miel de

notre oNcle ....... ..o, 6,30€
Gaufre et chocolat chaud.............. 8,50€
Nuage mentholé........................... 8,10€

( Blancs montés + get 31)

Assiette de fromage..................... 7,90€

LES GOURMANDISES
GLACEES

Brésilienne ...............c.cccciiiiiiiii.. 8,20€

(Glace rhum-raisins, vanille, café, sauce café, chantilly)

Créole .......ooueeee i 8,50€

(Glace vanille, rhum-raisins, banane fruit,
sauce chocolat)

Menthe-chocolat ......................... 8,20€

(Glace menthe-chocolat, sauce chocolatchant,-”y)

Dame Blanche ...............ccccuviuvin.. 8,20€

(Glace vanille, sauce chocolat,chanti”y)

Café, Chocolat ou

Caramel Liégeois ............cccoeiinnn. 8,20€
(Glace café, chocolat et caramel, sauce café, chocolat

ou caramel « maison », .
chantilly )

Banana Split ............................... 9,10€

(Banane fruit, glace chocolat, fraise, vanille,
sauce chocolat, .
chantilly)

Nos crémes glacées

Vanille Bourbon

Café

Chocolat,

Rhum-raisons

Fraise,

Menthe avec morceaux de chocolat
Caramel

Chamallow

Noix de coco

Pistache

Nos sorbets plein fruit *

citron vert
cassis

Pomme
Poire

Coupe 1 boule - parfum au choix ..... 3,00€
Coupe 2 boules - parfum au choix ....5,90€
Coupe 3 boules - parfum au choix ....7,50€
Supplément chantilly ....................... 0,80€

Nos coupes alcoolisées

Normande ............cccceeieiiiiiinnn... 8,80€

(Sorbet pomme avec Calvados)

Eristoff ..o 8,80€

(Sorbet cassis avec créeme de cassis et Vodka)

Poire Williams ...............c.cccceuun... 8,80€

(Sorbet poire avec alcool de poire)

Colonel ..., 8,80€

(Sorbet citron avec Vodka)

IrlandaisSe ..........ccoueueiiiiiiianinnnn. 8,80€

(Glace vanille avec Baileys)

After Eight ... 8,80€

(Glace menthe, Get 27%, chantilly)

LES DESSERTS DU MENU «BRASSERIE»

Coupe de glace : 2 boules au choix Riz au lait,
vanille et caramel beurre salé

LES DESSERTS DU MENU «LES DELICES»

Coupe de glace : 3 boules au choix, Chocolat, café

ou caramel liégeois Dame blanche
Gaufre au chocolat chaud et chantilly

(*)Nos sorbets ont une teneur en fruits de 45% pour les fruits usuels,
réduite a 20 % pour les fruits acides et saveur forte, conformément au
Code des Pratiques Loyales des Glaces Alimentaires

LES DELICES

FORT-MAHON-PLAGE



A PARTAGER

PLATS

PLATS

Assiette de convivialité ............... 18,90€

Crevettes roses, mayonnaise

maison 12PCS .....ooveiiiienainiaanannns 17,90€
Beignets de calamar sauce tartare

maison 12PC ......oovevviiiiiiiininannnn. 17,90€
Moules a la bonne franquette ..... 13,90€

ENTREES

(Euf a la coque, champignon,
thym et mouillettes de pain
de campagne ... vviiiiiiiiiiiiinn, 8,60€

Nos viandes

Steak haché de boeuf avec son oeuf
a cheval, frites, salade ................... 15,90€

Escalope de poulet fagon Milanaise
sauce forestiere , tagliatelle
fraiChe....coovvveeee e 19,80€

Piéce du boucher, sauce au choix,
frites, salade ..........ccovvviiiiiiniinnss 23,80€

(Sauce poivre, maroilles, normande)

Saucisse de porc des
Hauts de France.....................cccceunnn. 16,90€

(Purée de pomme de terre, sauce Maroilles)

Nos Moules

Moules mariniéres, frites................ 16,90€
(Céleri, oignons)

Moules a la créme, frites................. 17,60€
Moules a I'ail, frites........................ 17,60€
Moules a l'ail, creme, frites............. 17,90€

Moules « sauce bonne femme »,
fritesS oo 18,70€

(Champignons frais, créme fraiche, oignons)

LE MENU DES ENFANTS
(Jusqu’a 10 ans) 13,90€

Plat

Moules mariniéres, frites

ou Jambon blanc, frites

ou Beignet de calamars, frites

Dessert + une sucette
Glace 1 boule au choix

ou

Fromage blanc et son coulis de fruits

Moules au maroilles, frites.............. 18,80€ rouges
Croustillant de camembert Le Ch’ti Burger, frites, salade
PANNE. ... o 8,90€ | | 20,80¢€ Moules au curry, frites.................... 18,70€
Beignets de calamar, sauce Boisson
, Burger des Délices au Moules du chef, frites..................... 17,90€ . :
tartare ..........ooeiiii 8,20€ Camgembert de Normandle .............. 20 80€ (G[ngembre’ herbes de provence, SIfOp grenad’ne ou menthe
! fumet de poisson)
Soupe de poisson et sa ) -
rouille ....oovvveeee 9,70€ Le Royal (Ch’ti ou Délices
avec Un QUR).....c..ccveeiiiieeeiiieeeiiinn 21,30€ Nos spécialités Picarde
Bouchée a la “reine” La carbonnade du Nord, tagliatelle Welsh complet, frites ...................... 21,30€
terre et mer ... 9,90€ _ _ fraiche ......... o o 19,70€ (Tranche de pain, biére Angelus, cheddar, jambon,
Tagliatelle fraiche, moules de (Clomposé de viande de po_rccgnijotée)a la biére blonde, ceufs et frites)
. a la vergeoise brune et pain d'épices
Coyteau S Wiaral awse BeEibhes bouchot, sauce cUrry...........cccvun. 17,80€
fralches........cccoovviieiiiiiii . 11,90€ Ficelle picarde, frites, salade............ 19,90€ Potjevieesch, frites, salade ............. 19,20€
Tagliatelle fraiche aux deux (Crépe gratinée salée, champignons, jambon, créme fraiche) (P;at froid en g\ejéebde ?3 viandes blanches poulet
. . apin - porc a ia olere
Ficelle picarde .......................... 12,90€ SAVEUIS oot e e aeeaeanns 17,80€ pin=p
PLATS e e e
_ MENU BRASSERIE 28,90¢€ MENU“LES DELICES”38,60¢
. Nos poissons (sauf samedi dimanche et jours fériés)
Plats végétariens
Croustillant forestier aux légumes de Sgreéedggrgétﬁq,mcgédlzetearLrlg amandes, Le choix des entrées : ;ﬁucpheo;xe C,;Z?;Q:Zf; o
saison et ceuf poché ...................... 18,50€ N . : Croustillant de camembert pané
(Sauce curry, poélé 'Ze légumes de saison, oeuf poché) poélée de legumes de saison .......... 22,90€ a Bouchée a la “reine” terre et mer

Burger ..o 19,80€

(Pain aux graines, galette de Iégumes de saison, sauce
tartare, herbes fraiches)

La salade

Salade du terroir de Papa
Bertrand ... 20,30€

(Gésier, terrine de campagne, champignon, pomme de terre
a l'ail, camembert de Normandie fondu sur son toast, ceuf
poché)

Choucroute de la mer, beurre blanc,
pomme de terre ..........covvviiiiinnninnn. 25,90€

Beignet de calamars, sauce tartare,
frites, salade ...............ccoooiiiiiniiin.. 16,90€

Filet de cabillaud, sauce citron
et aneth, purée de pomme de terre,
poélée de lIégumes de saison .......... 22,90€

Aile de raie aux capres et beurre
noisette, purée de pomme de terre,
poélée de lIégumes de saison .......... 22,90€

Beignets de calamars, sauce tartare

Le choix des plats :
Moule mariniére, frites
Steak haché de boeuf avec I'oeuf a cheval

Le choix des desserts :
Coupe de glace : 2 boules au choix
Riz au lait, vanille et caramel beurre salé

Couteau du littoral aux herbes fraiches (+0,90)

Le choix des plats :
Moules, frites (sauce au choix)

Aile de raie aux capres et beurre noisette, purée
de pomme de terre, poélée de Iégumes de saison

Piéce du boucher, sauce au choix, frites, salade

Le choix des desserts :

Coupe de glace : 3 boules au choix,
Chocolat, café ou caramel liégeais,
Dame blanche,

Gaufre au chocolat chaud et chantilly

La majorité de nos plats sont préparés maison avec des produits locaux, de saison et soigneusement sélectionnés.
Certains ingrédients peuvent provenir d’autres sources, mais toujours dans un souci de qualité et de saveur.



Vins Rouges

Maison Castel

IGP Pays d'Oc - Pinot noir Grande Réserve

- 15cl

6,50€

Le pinot noir est un cépage noir a la peau fine qui
donne des vins légers en couleur avec des tanins

soyeux.

Chateau Vieux Charron
AOP Blaye Cotes de Bordeaux
Un vin charmeur a la finale douce et subtile.

Les Javeaux
AOP Saint Nicolas de Bourgueil - Loire

6,70€

Vin présentant une belle intensité, frais et fruité.

Une finale sur des notes de cassis.

Maison Castel
IGP Bordeaux - Merlot Grande Réserve
Cépage typique du Bordelais.

7,90€

Ce merlot bénéficie d'un climat méditerranéen en

Pays d'Oc.

Chéateau du Lort
AOP Bordeaux Supérieur

La richesse de I'histoire du chateau du Lort et /e

prestige de I'architecture n'ont d'égal que /a
finesse du vin.

Champagne

Mercier
AOP Champagne Brut
Le Brut Mercier est I'expression méme de la

8,90€

convivialité, de I'authenticité et de I'é/égance des

Champagnes Mercier.

Vins en carafe

Les Cayolles - IGP Pays D'Oc
BLANC Languedoc-Roussillon

Les Cayolles - IGP Pays D'Oc
ROSE Languedoc-Roussillon

Les Mercadiéres - AOP
Bordeaux

-12cl - 25cl

4,70€ 6,90€

4,70€ 6,90€

5,60€ 7,60€

'
- 75cl

24,50€

25,90€

29,80€

34,70€

34,20€

48,00€

- 50cl

13,20€

13,20€

13,80€

Boissons Chaudes

EXPresso ........coooviiiiieinnaanannn. 2,30€
Décaféiné .................cccccuunn. 2,40€
Thé, chocolat, infusion .......... 3,30€
CappucCino .........ccvvvveiiinnnanns 4,80€
Irish coffee ........................... 9,60€

(Whisky, amaretto, baileys, cognac, armagnac)

Don Papa Coffee ................... 9,90€

Chocolat frappé ...................
Café frappé...........cccccvvveinnn.

Bailey’s latte .......................

Malibu’s coffe latte ...............

Latte miel-chéataigne .............

Vin Chaud ...........................

LES DELICES

FORT-MAHON-PLAGE

CARTE VINS &
BOISSONS




Apéritifs
Martini,Suze - 5¢l .................. 5,50€
Porto, Muscat - 5¢/ ................ 5,50€

Coupe de champagne - 12cl ...8,90€

Ricard - 2¢l ......covvviiiiiniinnns 4,80€
Kir au vin blanc - 10c! ........... 4,90€
(Cassis, mare, péche, violette, chataigne)

Kir royal - 12c¢! ...................... 8,90€
Gin Tonic, Vodka orange

N Y o 8,40€
Picon biére - 25¢cl ................. 6,90€
Picon vin blanc - 15ci ............ 6,90€
Whisky - 4cl .......ccvvvvviiiiininns 6,60€
Rhum “Don Papa” - 6c¢/ .......... 9,40€
Whisky Supérieur - 4ci .......... 9,80€

(Glenfiddish, Chivas, Ballantimes, Jack-Daniel's)

Cocktails - 25c!/
MOJito ..o 9,90€

(Rhum blianc, citron vert, cassonade, feuille de
menthe, Angostura)

o st s airom very o D I0€
Americano “maison” ............ 10,30€
SPritZ i 9,90€
RIff oo 9,90€

(Whisky, sucre de canne, Angostura, Menthe
fraiche)

Lemon beer .............c....ooiii. 9,90€
(Martini blanc, trait de citron jaune, biere La
cadette )

Douceur de Maman Joelle ..... 9,90€
(Vin blanc sec, limonade, grenadine)

Mocktails - 25c/

Madison .........ooovieiiiiiiiiiiia.. 9,10€

(Grenadine, citron vert, jus d'orange, jus d’ananas,
sirop passion, eau pétillante )

Ugosans H .......................... 9,10€

(Sirop de fleur de sureau, jus d’orange, citron vert,
sirop de citron jaune, eau)

Virgin Mojito ......................... 9,10€

(Eau pétillante, sirop de mojito, citron vert,
cassonade, feuille de menthe)

Alcool - 4c/
Alcools blancs sur lit
deglace .............c...ooiill, 7,40€

(Poire, mirabelle)

Les Cognac, Armagnac,

Calvados, Amaretto .............. 7,40€
Les liqueurs ............cooveenn.n, 7,40€
(Grand Manier, Cointreau, Get)

Les Cremes .........c...coovveeeoo.... 7,40€
(Cassis, mare et chataigne )

Bailey’s ...ovviiiiiiiiiiiiiiiiinninnn, 7,40€
Cidre

Cidre brut - 25¢cl ...l 5,20€

Biere Bouteille - 33c/

Desperados 5,9°. . .................. 7,10€
Page 24 IPA 8,9°................... 8,30€
Pelforth brune 7° .................. 7,10€
Mort Subite Kriek 4°.............. 7,40€
Mort Subite White 5,5°........... 7,40€
Heineken 0° - 25¢l ................ 5,90€

Boissons Froides

Schweppes - 25¢i .................. 4,10€
(Agrumes, Tonic )

Jus de fruits - 20c! ................ 4,10€
(Orange, ananas, pomme, abricot)

Pepsi - 33¢l ..o 4,40€
Pepsi max - 33¢l ................... 4,30€
Orangina, Ice Tea, Oasis

tropical - 25c¢] ...................... 4,30€
Perrier - 33¢cl ........................ 4,60€
Diabolo - 25¢l ....................... 4,10€

(Grenadine, menthe, passion, fraise, citron, péche ,
kiwi, violette)

Limonade en pression - 25cl ..3,90€

- 50cl] - 100c/
Eau minérale ....4,10€........... 5,10€
Eau gazeuse ....4,70€........... 5,60€

Biére Pression - 33c!/

La Cadette 5°........cccvvvvinnnn. 6,20€

Brassée dans le Hauts de France
(Mcelleuse, rafraichissante et de couleur dorée)

Angélus Triple 8°................... 7,20€

(Biere de garde, goliteuse et Jongue en bouche)

Goudale IPA 7,2°. .......ccccceei... 7,50€
(Biére de garde, golteuse et fongue en bouche,
caramélisée)

Biére du moment ................... 7,50€
(Uniquement en saison)

Vins Blancs

Les Doneliéres
AOP Muscadet Sevre Et Maine Sur Lie Loire

Vin doté d'un bon équilibre avec une attaque
franche, des notes d'agrumes et de fruit blanc, et
une finale iégeére rafraichissante.

André Ducal
AOP Bourgogne Aligoté

Un vin construit sur la frafcheur aux arémes de
pomme verte, d'agrumes et de fleurs.

Chateau Canteloudette
AOP Entre-Deux-Mers - Bordeaux
Un vin emblématique de son appellation !

La Chablisienne "Le Finage"
AOP Chablis - Bourgogne

Vin avec un bel équilibre et une jolie fraicheur.
Gourmandise suivie par des notes d'agrumes,
citron vert et pamplemousse.

Maison Castel
IGP Pays d'Oc - Chardonnay Grande Réserve

Un vin riche en golt qui présente une admirable
rondeur soutenue par une belle fraicheur.

XVIII Saint-Luc
IGP Cotes de Gascogne Sud Ouest (Mcelleux)

Vin gourmand et finement acidulé, structuré sur le
fruit @ chair blanche, avec des notes d'agrumes et
de fruits exotiques. La finale est harmonieuse et
croustillante.

Vins Rosés

Roséfine
IGP Méditerranéen - Provence

Un vin éiégant et gourmand sur des arbmes
d'agrumes de péche et d'abricot avec belle
Jongueur en bouche.

Cote de Provence
AOC Chéateau La Seignerie

Un rosé élégant caractérisé par sa finesse, sa
fraicheur.

- 50cl

9,80€

10,50€

10,90€

10,90€

- 15c/ - 75cl

5,90€ 22,90€

6,30€ 26,80€

/ 23,50€

8,10€ 39,70€

6,30€ 24,50€

6,60€ 26,90€

/ 28,60€

5,90€ 21,90€



